
D
  DESSERTS •  DESSERTS 

P
PLATS •  MAIN DISHES

D
DIGESTIFS  • D I G G E S T I F S

Crème catalane / Catalan crème 6,50¤

Flan aux œufs / Egg flan 6,50¤

Coupe de 2 boules de glace /
Cup of 2 scoops of ice cream

5,50¤

Dessert du jour / Dessert of the day 6,50¤

Fondant au chocolat / 
Chocolate fondant

9,00¤

Cafè Irlandais / Irish coffee 7,50¤

Limoncello 4,00¤

Ratafia 4,00¤

Patxaran 4,00¤

Orujo aux herbes / 
Herbs orujo

4,00¤

Rémy Martin VSOP cognac 7,00¤

Colonel 7,50¤

I.G.I 4.5% inclus / included

Meuu Bar
12.30 h -  15.30 h

E
E N T R É E S • S T A R T E R S

SA L A D E S  •  SA L A DS

Salade de légumes / 
Raw vegetables’ salad

16,00¤

Salade au fromage de chèvre /
Goat cheese salad

19,00¤

Salade catalane / Catalan salad 19,00¤

Trinxat 15,00¤

S O U P E S  •  S O U P S

Soupe du jour /  Soup of the day 13,00¤

À  PA R TAG E R  •  TO  S H A R E

Terrine de porc maison / 
Homemade pork terrine

14,00¤

Carpaccio de pieds de porc /
Pig’s feet carpaccio

14,00¤

Foie gras d’oie / Goose foie gras 28,00¤

Camembert rôti / Roasted Camembert 18,00¤

P Â T E S  •  PASTA

Macaronis à la bolognaise /
Bolognese macaroni

16,00¤

Spaghetti à la carbonara / 
Spaghetti carbonara

16,00¤

Cannellonis de champignons gratinés /
Gratinated mushroom cannelloni

16,00¤

TA R T I N E S  •  TOASTS

Jambon Serrano / 
Serrano ham toast

17,00¤

Omelette au fromage / 
French cheese omelette

17,00¤

Jambon blanc et fromage Raclette / 
Ham and raclette cheese toast

17,50¤

Escalivada aux anchois /
Escalivada with anchovies toast

17,50¤

Saumon fumé / 
Smoked salmon toast

18,50¤

Saucisse maison / 
Home made Catalan saussage

18,50¤

Omelette à la truffe / 
French omelette with truffle

19,50¤

*Accompagnées d’une salade / Served with salad

Sauté de légumes / 
Mixed sautéed vegetables

16,00¤

V I A N D E S  /  M E AT

Duo de botifarres avec haricots blancs / 
Butifarra duo with white beans

22,00¤

Magret de canard / Duck magret 26,50¤

Entrecôte de bœuf grillée /
Grilled beef entrecote

26,50¤

Côte de bœuf accompagnée de 
frites et légumes / Beef rib steak 
served with fries and vegetables

35,00¤
x pers*

* Minimum 2 personnes / Minimum 2 people

P O I SS O N S  /  F I S H

Sole à la plancha / Grilled sole 26,00¤

FR / ING

www.llopgris.com


